20/05/2024

[ANCONEA 1896

Panfocaccia

Il panfocaccia e un pane soffice, composto da un impasto di farina, acqua, olio, sale e lievito.
Pochi semplici ingredienti per un pane piu gustoso, sfizioso e subito pronto.
Ottimo cosi com’e, fantastico farcito con qualsiasi cosa.

specifiche tecniche

Tempo di cottura 2-3 min Temperatura 180 °C Shelf Life 18 mesi
18x14 cm
Dimensioni indicative (cm) 18x14
Dimensioni imballo (cm) 40x30x31
Peso imballo (kg) 4.5
Pezzi per cartone 28
Cartoni per pallet 48
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